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Si voleu tenir un
XANDALL
del Mel i Sucre,
ben eixerit, el podeu
comprar a bon preu a
Ca na Blanch

NOTA DE REDACCIO

Totes les persones o entitals que se sentin al-ludides
pel contingutd’aquesta revista, tenen a la seva disposicid
una seccid de «Cartes al Director» que admet escrits que
complesquin les segiients condicions:

— L’extensid maxima és un foli mecanografiat a dos
espals,

Les cartes han d’anar signades per 1"autor, que ha

de ser identificable.
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Noticies locals
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— L'Ajuntament de Sant Joan ha signat, juntament amb altres ajuntaments de Mallorca, un nou
conveni amb el Centre Coordinador de Biblioteques del Consell Insular de Mallorca. En aquest conveni
s 'especifica que el CIM adquir, Uinicament i exclusivament, els llibres i publicacions periddiques i que el
nostre Ajuntament dedicara tot el pressupost destinat a la biblioteca al manteniment del personal i de les
instal-lacions i equipaments.

— Les persones afectades pel fibl6 que féu malbé la nostra vila han comengat a rebre les cartes de la
Conselleria d’Indistria on se’ls indica la documentacié que han de presentar per poder cobrar les
indemnitzacions. Ja han passat molts de mesos des de llavors enga i és ben hora que la gent comenci a cobrar
qualque cosa, no tot ha de ser pagar i res més.

— El passat dia 12 d’octubre el Tres dos organitzi la tradicional sortida del Descobriment. Enguany
visitaren la zona de Canyamel, on passaren tota la tan assenyalada diada.

— El dia 30 d’octubre, després de deu anys de feina, cessa la junta directiva del Club Voleibol Sant
Joan. Esperem que ben aviat se n’elegexi una de nova i que el club continui amb els bons resultats que fins
ara sempre ha obtingut.

— Per Tots Sants la gent de la nostra vila continui amb la tradicié de pujar al cementeri per recordar
els seus difunts. Com sempre, 1’aspecte del camp sant va ser excel-lent, ja que tothom que va poder va
engalanar les seves tombes. De tota manera hi havia una cosa que espenyava el bon aspecte restant; com vos
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podeu imaginar parlam dels xaletets de la darrera fase, els quals s’han tomat perqué es reconstrueixin per
tercera vegada. Esperem que quan tornem al nostre cementen no haguem de veure una quarta reconstruccio.

— La Unio6 de Pagesos va organitzar un curset sobre fertilitzants per als pagesos de la vila, que va dur
aterme a Peguera els dies 9, 10 i 11 d’octubre. Hi assistiren una vintena de santjoaners que tonaren prou
satisfets dels nous coneixements adquirits.

— La construcciod de 1a depuradora de Sant Joan, que s’ha de fer a la zona del Pla de les Veles, és a
puntde comengar. De moment jase n’haconvocatel concurs de projecte i execucié. Eltermini de construccié
de Iobra és de sis mesos, a partir del moment en qué se sipiga quina empresa la fari; és a dir que per I’estiu
que ve toca haver d’estar acabada. El cost total és de 65 milions de pessetes, que aniran a cirrec del Govern
Balear (IBASAN).

— El passat 29 d’octubre ens visita novament la unitat mobil de la Germandat de Donants de Sang
de Mallorca. Al Centre Sanitari hi recolliren la donaci6é de més de trenta santjoaners.

— La plaga de la Constitucié t¢ dos nous inquilins. Per una part, el nostre Ajuntament hi ha deixat
construiruna nova pista de petanca, que pocs dies després d’estrenar-se fou llaurada pels moters; i, per’altra,
els cotxes de xoc també s"hi han instal-lat. Els veinats fan flamadai els al-lots no tenen cap lloc espaiés i segur
on jugar.

— El diumenge dia 25 d’octubre la Pefia Motorista San Juan va organitzar el tradicional motocros de
tardor, puntuable per al campionat de les Balears d’aquest esport.

— El passat divendres dia 6 de novembre hi vahaverun incendi al carrer de Llevant, Desgraciadament
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la casa de I'amo en Garrover va quedar absolutament calcinada pel foc que sembla havia covat i havia fet
que tot crema tira tira. Els bombers no pogueren fer res de res.

— La festa de les Verges fou celebrada com és costum. Hi va haver bunyols, orellanes, ensaimades
ixocolata a balquena. Enguany no varem poder sentir les habituals serenates a les jovenetes de la vila, ja
que feia un fred que pelava, el qual, com vos podeu imaginar, va desanimar profundament els jovengans.

Els qui no es desanimaren foren els socis de la Tercera Edat, que varen fer una nit de festa on no hi
manca res de res.

Araque parlam de verges, bunyols i orellanes, hem de dir que mado Margalida Boireta, mado Barbara
Cartera i madd Antdnia Materina ja han comengat la temporada de fer-ne. Com sempre sén a la portassa de
davant Can Peremaiol.

— Fins i tot el Santuari de Consolacié no es veu lliure de les malifetes que realitzen els lladres i
rapinyaires per la vila. Aquesta vegada s'endugueren les persianes del menjador de la part de darrera del

Eléctrica Cooperativa  Agricola

instal.lacions eléctriques
xarxes de baixa tensié

subministraments eléctrics Bess6 d'ametla 360 pres./kg

Bessé d’ametla pelada 475 pres./kg

Consistori, 8 tel. 52 63 23 Farina d'ametla 475 ptes./kg
Sant Joan Clovella d'ametla (per fer foc) 275 pres./sac (30 kg)
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santuari. Esperem que aquestes sostraccions finalitzin al més aviat possible.

— Catalina Gaya Barcelé, la mestra Gana, s"ha jubilat després d 'unaquarentana d’anys d’exercir com
a mestre, dels quals n’ha passat vint-i-vuit a Sant Joan.

— Un estol de desconeguts es dediquen a fer autocros per la zona del Revellar. No nomeés empren la
Pedrera com a circuit, sing que sovint passen per dins els bocins de la zona fent destrosses. Es ben hora que
I’autoritat competent posi fre a aquesta guarda d’energimens.

— Els cursos d’ensenyament d’adults ja han comengat. Es veu que la gent, afortunadament, té ganes
d’aprendre coses noves. De moment hi ha prop d’un centenar de matriculats. Els cursos més concorreguts
son els d’idiomes.

— El batle, Gabriel Mora, conta al Diario de Mallorca que no fa comptes tornar a ingressar al Partit
Popular (PP) per ara, encara que els dirigents locals han insistit fermament en el fet que ell i els altres dos
regidors que fugiren del partit hi reingressin. Ara veurem si tot aixd que diuen és ver o jasén com molts dels
politics professionals, que anuncien una cosa i poc temps després fan tot el contrari.

— L’Obra Cultural organitza ’'encontre anual de les seves delegacions. Enguany es va fer a Alard.
Hi assistiren representants de gairebé totes les delegacions de Mallorca, a més d’una série d associacions
culturals alienes que hi estaven convidades.

— E17 de novembre tingué lloc la Torrada del 92, organitzada i patrocinada pels cafés de Ca na Mates,
Can Tronca, Tres Dos, Can Fiol i Centro.. Hi actuaren els conjunts Carrutxa, Europa3 i Felani. Hi hagué
servei de botifarrons, llangonissa, bunyols i orellanes. Hi va haver gent per tots els recintes, els cafés
habilitaren bidons i i fogons fets perqué el personal pugués torrar facilment el porquim.
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L"AIGUA

et . -
L'aigua és vida.
MNuecessitim abTEILLG Je bona L|I.I.i||l'.l[ per Vidre i MATUTA 1 iniciar la TeCHIPeTaC i, [ eatudi 1 un
solucionar uma giestid crucial per al medi més gran aprofitament de tor el cicle matural
ambicnt, Lasalut, Teconomia, el futur Jde Paigma. En definatva, una millora de la
Tenes duie ere alecten o tots Jde bena Prop. st L'J_.l.l[l'ull Jde vida
[ amds de ser-twe essencial, o les Balears

[er resoldre les possibles diticulvats a Phora daphcar Ly Llen del

'S UsCilssd. l]l\'.:.l"‘\l-l'llF'rl', I'll,'rt'gll.,'l,.l\i i \-l,"_:.|\|1 NS G Causa £
] oy N 2 e Lavidano
el progreds el turisme, gue per aonosaltres & ganrebe el canon, adregau-vis al
matenx lef L‘Sfl']'t'ﬁ'. Served del camon de sanejament J oieies
{cf del Palaw Rewal, 19-B, Palma, rel. 71 84 49)

) ) , . Les nostres :

Per wind, ol Govern Balear, en linia amb la sensibilicar g : o als Serveis Termitorials de Menorca
ceolimica de T nova Europa, ha posat en marsa el canon Je @0CCNS d'aa {uv. de Menorea, 90, 2%, Mad, rel. 35 12 67}
sanepament daigicos per fimangar entee tots una ackuacio .‘?l.'.']?'lli{'{fr{ﬂlﬂf! 1 Jd'Eivissa - Formentera

termie per aturar L contamimacio de La - (of F Aragd, 104, Eivissa, tel. 3902 83)
' de funer. ' :

EL CANON VAL
L'ESFORC

GOVERN BALEAR

COMSELLERIA DECONMOMIA | HISENDA. Direccia Generaol d'Hisendo
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AJUNTAMENT

Resum de la sessio de dia 27 d'octubre

Faltaren a la sessi6 els regidors Joan Matas Antich i Joan Matas Gaya. La sessié comenca a les 9 del vespre
i acaba vint minuts més tard. No hi va assistir gens de public. Els punts tractats foren cls segiients:

1) Aprovacio de I acta de la sessio anterior.

Pep Mas puntualitzi una de les preguntes fetes a
I'anterior Ple que no havia quedat ben especificada a
I"acta.

2) Aprovacié del projecte parcial de la tercera fase de
I'abastament d’ aigua, amb modificacions, i delplec de
condicions de la contractacié directa de I'obra.

S’aprova la -
realitzacid
d’aquest pro-
jecte, que puja a
9.333.333 pes-
seles. D'aquesta
quantitat, 7
milions sén a
comptedel CIM
i la resta a
comple de I'A-
juntament. Els
carrers quc
abraga aquesta
fase parcial son:
Manacor,
Molins, Lluna,
Ermita, Migjom
i Consolacié (d'aquest, només una par).

El batle queda facultat per a la contractacié de
I'obra.

3) Designacié del representant de I' Ajuntament al
Consell Escolar de I'escola d' EGB.

Miquel Torrens fou designat per ocupar aquest
carrec.

4 ) Aprovacio de les liguidacions de recapracid executiva
dels dos primers trimestres de 1992,

Secretaria dona compte dels tributs recaptats pervia
executiva en aquests dos primers trimestres i que
pugen a 611.461 pessetes el primer i a 501.693 el
segon. El punt s"aprov unanimement.

5) Aprovacié de les modificacions de crédits del
FPressupost.

Normalment, abans de finalitzar]'exercici s"aproven
aquestes modificacions del pressupost. De les partides
on han sobrat doblers se'n passen a les que han quedat

curtes. La quantitat total d'aquestes modificacions
pujaa 3.694.610 PTA.

6)Modificacid dels imposts de Béns lmmobles, Vehicles
de Traccio Mecanica, Incrementdel Valor dels Terrenys
Urbans i de la taxa per la Recollida de Fems.

L’any 1993 entrara en funcionament la Policia de la

Mancomunitat
del Pla, que
hauran de finan-
car quasi total-
ment els ajunia-
ments que en
formen part. Per
aquest motiu, ja
que la part que
correspon  al
nostre poble puja
a uns 3 milions
de pessetes, el
consistori ha de
fer front a
aguesta nova
partida dins el
seu Pressupost.
D'aquests 3 milions que ha de pagar el poble, uns 2
milions provendran de 1'increment del Fons Nacional
i I"altre mili6 de la puja de la imposicid municipal que
es repercutird de la seglient manera: el tipus que
I’Ajuntament aplica ala contribucié urbana passara del
0,42 al 0,45; I'impost de circulacié pujard un 5% i ¢l
de la recollida de fems, un 10%. Els augments prevists
d’ingressos sén de 549.000,280.6351215.550 pesseles,
respectivament.

Joan Barceld i Pep Mas s'abstenguercn a la volacio.

7) Contracte amb “la Caixa”’ per al cobrament del
preu piiblic per Abastament d’ Aigua.

Tal com s’havia acordat a la comissié informativa,
s'aprovd undniment el contracte firmat entre
I’Ajuntament de Sant Joan i “la Caixa”™ per 1al que
aquesta entitat s'encarregui de cobrar els rebuls del
servei municipal dabastament d'aigua potable.

Gracia Sanchez
Francese Nicolau
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I ESGLESIA TAMBE?

El sermé d’aquest mes tractara de la postura
que I’Esglesia de Ciutat ha adoptat envers la
nostra llengua. A pesar de saber ben cert que
generalitzant sempre hi ha el perill de caure en la
injusticia envers dels criticats, moltes vegades no
queda més remei que arriscar-se. Supos que molta
gent pensara que afirmar que a les esglésies de
Palma la preséncia de la nostra llengua recula a
marxes forgades, si no ha desaparegut del mapa ja
a moltes, és una temeritat, I més si prové d’una
persona de religiositat catolica dubtosa com la
meva, i, per tant, d’una assisténcia a cerimonies
religioses reduida a la minima expressio. De les
experiencies d’aquesta minima assisténcia, tres
funerals a tres esglesies diferents de Ciutat en poc
menysd’un any i del contingut d’un full infomatiu
de la Parroquia Nostra Senyora de la Salut del
Terreno, el qual va caure a les meves mans de pura
xamba, en vull fer un petit bollit.

Aquest darrer any, i per desgracia pels difunts
i les seves families, he assistit a tres funerals a
Ciutat. El primer, a I'església del Vivero, era en
sufragi d’un difunt catalanoparlant de tota la vida.
La seva familia tambe¢ €s tota catalanoparlant i
tamb¢ ho era el capella que oficiava la cerimonia,
aixi com la majoria dels assitents a ’acte. La
cerimonia es va fer en castelld per decisio del
capella, el qual en cap moment abans de I’acte va
tenir la deferéncia de demanar el parer de la
familia. Sobren els comentaris.

El segon funeral es va fer a I'església de la
plaga de Santa Pagesa. Era un funeral en sufragi
de lamared’un company de feina castellanoparlant,
casat amb una catalana de Sabadell, que enten i
parla correctament el mallorqui. El capella era
catalanoparlant i la cerimonia es va fer en castella.

El tercer funeral es va celebrar la darrera
setmana d’octubre a I'església de Sant Sebastid El
difunt era un company de feina, catalanoparlant,
tant ell com la seva familia, de tota la vida. El
capellad que va celebrar era castellanoparlant. El
difunts’anomenava Bernat. Aquell capelli foraster
noes va cansar de parlar-nos d'en Bernardo amunt
1en Bernardo avall. Lectura en castella feta per un
laic catalanoparlant, sermo, Parenostre, €fc tot en
castelld, talment com ho fan a Madrit. Sobren
també els comentaris.

A aquest pastis li manca la cirera. Aquesta
cirera la tenia guardada des de feia uns parell de
mesos. Casualment em vaig fixar en un full aferrat
a un vidre d'una botiga de Cala Major. El full
I’havia editat la parrdquia del Terreno. Estava
escrit integrament en castella 1 dell em va cridar
I’atencié un paragraf que textualment deia:
“Aprobado por el Consejo Parroquial, os presento
tambiénel programade las principales Actividades
Parroquiales para el curso 1992-93, con la
novedad de que, a partir del sdbado, dia 12 de
septiembre, laMISA VESPERTINA de los sdbados
yvigilias defiesta serd enmallorquin, secundando
la “Campanya de Normalitzacié Lingiifstica de
I'Església de Mallorca”. Una pregunta i una
afirmacié ben certa es poden extreure de la gran
parrafadad’aquidamunt. La pregunta seria a veure
si a ’esglesia del Terreno varen pasar del llati al
castelld directament, sense cap tipus de llengua
pont, isense empegueir-se. Hemde teniren compte
que el canvi del llati al mallorqui o castelld es va
fer deu fer prop de trenta anys, en un temps on la
pressié del castella al carrer era molt més fluixa
que ara. La afirmacié ben certa és la segiient. Tots
els catdlics practicants catalanoparlants del Terreno
només tenen |’oportunitat d’escoltar la missa en
mallorqui un cop la setmana o excepcionalment
dues vegades, si tenen la sort que hi hagi una festa
enmig de la setmana. I possiblement siguin molt
afortunats, perque a la vista dels exemples que he
tengut als funerals dels quals vos he parlat, no €s
cap temeritat afirmar que a moltes parroquies de
Ciutat possiblement no se n’hi faci cap ni una eén
tot I'any.

Quina diferéncia tan grossa la que hi ha entre
I’Església de Catalunya, compromesa amb el
nacionalisme i la defensa de la llengua, o ladel Pla
de Mallorca, compromesa en la defensa de la
llenguailade Ciutat venudaaunallengua invasora
e imposada. De totes maneres no cal oblidar mai
que, aixi com tots els pobles tenen els governants
que es mereixen, els mallorquins de socarrel
catdlico-practicants de Ciutat tenen la Esglesia
que es mereixen. Fins quan Senyor?

Andreu Bauga
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ENTREVISTA A...
Gabriel Company Gaya,
el forner Boveta

Gabriel Company Gaya (Sant Joan 1931), el Forner Boveta, després de 37 anys d’exercir de forner
a la vila, s"ha jubilat i ha traspassat el negoci al seu fill. Per aquest motiu, i per deixar constincia de la
seva feina dins la vila, Mel i Sucre li ha fet aquesta entrevista. A part de per la seva bona feina al cap
davant del forn de Can Boveta, aquest santjoaner s”ha fet notar dins el poble per moltes altres activitats
que harealitzat: pertinenga al grup de teatre local que va escenificar Ai Joaguim, que has vengut de prim,
cantaire de la Coral de Sant Joan i del Cor Parroquial, impulsor de la Cooperativa en els seus primers
temps, i gran aficionat a fer gloses. Casat amb Margalida Matas, “‘Celadora”, que li ha fet costat en el
seu ofici, tenen quatre fills (en Biel, na Montse, na Francisca i na Margalida), el major dels quals

continua ’ofici dels pares.

Quan comencareu a fer de forner?

Ja era casat, quan vaig comengar, era l'any 55.
El darrer any de fadri i el primer de casat vaig anar
a fer feina a ca I'amo en Lloreng des Pujol i el
segon ja vaig partir a fer de forner. L’amo en
Lloreng no ens tenia assegurats a cap, en Toni des
Pujol, el seu nebot, hi va anar un estol d’anys 1 no
va pagar un duro per ell. En Toni Salas, casat a
Vilafranca, en Cosme Boiret, en Tom Feleu...,
estaven en el mateix cas.

Per que triareu aquesta feina?

Jo, en vista que 1’amo no m’assegurava, vaig
fer aquest pensament (i aix0 és ben ver): “Ara
passaré els millors anys de la meva vida a aquest
magatzem, i llavors just sabré fer sacs de pes,
trencar ametles 1 quatre coses d’aquestes. Llavors
hauré d’aprendre unamanerade viure”, vaig pensar
a qué em podia dedicar, i vaig trobar que el de
forner era un bon oficl. Ho vaig dir a 'amo en
Lloreng: **He pensat posar un forn...”, i li va saber
molt de greu perdre’m, perd jo ja ho tenia ben
decidit.

Abans d’anar al magatzem vaig fer uns quants
anys de ferrer, amb el tio Llull, des que vaig tenir
11012 anys fins als 18, Aquesthome sique emva
tenir assegurat, i per aixd aram’he pogut jubilar als
60, 1 jo, les darreres que m’hi tengués, perque,
imaginau-vos a aquella edat jo no servia perres, a
no ser per espolsar les mosques a les bisties que
ferraven... Perd aquesta experiéncia en la feina de
ferrer no em va acabar d’agradar per seguir 1" ofici.
També vaig fer de pagés a canostra, uns anys, fins
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que em va sortir la feina aquesta del magatzem.
En aquell temps no era com ara, vaig anar a
escola fins als 11 anys, i llavors, ja un poc més
gran, vaig tornar a estudiar,
els vespres amb el senyor

Bartomeu Vicens; hivaiganar « M'estim més fer un
poc de feina que no
fer canté tot lo dia
davant Can Tronca.»

dos hiverns i vaig aprendre
més que tot el temps d’anar a
escola. Pensau que llavors hi
havia molts pocs doblers i
poques oportunitats. Quan
vaig pensar a ferde fornerala
vila n’hi havia tres (en Mateu
Fosser, en Guerreta 1 el forner Rafel, tots als
mateix carrer), perd vaig trobar que sempre tendria
qualque cosa que fer, i almenys no patiria rusca.

Qui vos va ensenyar I’ofici de forner?

Quan era nin, ja havia pastat, ma mare me
n’havia ensenyat fent pa a ca nostra. Quan em vaig
decidir a aprendre |'ofici, vaig anar a un forn de
Porreres, a Can Pa; la meva dona també hi venia,
perd anava a ca un altre forner (Can Mateu) que
tocava la pastisseria. Hi varem anar quatre o cinc
mesos, fins que trobarem que ja ens en desferiem,
1 varem envergar aquest forn, partirem a fer de
forners i hi hem passat tota la vida. Ara, el fill ha
tengut almenys una bona base per continuarl’ofici,
cosa que no tenguérem nosaltres.

Quantes castes de pans heu arribat a saber fer?

Actualment es fa pa normal (pa blanc), pa
moreno, pa integral, pa frances, pa anglés (el de
motlo), tots €lls en distints formats: magranetes,
panets, barra... Jo, des de quan vaig comengar, he
fet sempre dues classes de pa: el pa moreno i el
blanc. Quan en Biel va partir, va introduir aquestes
altres castes. Jocontinuu ajudant-lo, perque encara

que estigui retirat m’estim més fer un poc de feina
que fer cantd tot lodia a Can Tronca murmurant els
qui passen.

Quines altres coses féieu
a més de pa?

Normalment tot el que
es pot fer a un forn de
poble: ensaimades, bragos
de gitano, gatons, coques
d’ous pujats, coques
tovades, rostir porcelles...,
a més de coure tot allo que
duia la gent. Els darrers anys, el meu fill ha
introduit la fabricacié de productes de pastisseria,
pero sempre feim molt més pa que qualsevol altre
cosa. Els guanys que s'obtenen de la venda de pa
sén un poc més grossos que en el de pastisseria,
perque els productes basics per fabricar pastissos
son molts cars, i 4 més es perden més aviat.

Quin secret té fer un bon pa?

Cada forner té la seva manera de fer pa, perd
tots seguim més o manco lamateixa linia. El secret
perque el pa surti bo és que hi posin llevat. Han de
posar un poquet de llevadura per avangar un poc el
tovat, pero el llevat és la base perqueé surti un bon
pa. A Ciutat, que diuen que el pa ciutada no és
menjador, és simplement perque no hi posen llevat,
i si ni posen és pasta del pa del dia anterior;
normalment just hi posen llevadura, perque van a
fer via, 1 qualque millorant per donar elasticitat a
la pasta. Als forns de poble, encara tenim un llevat
net de llevadura, fet amb farina morena i pastat a
punys. Aixd li déna una molt bona qualitat al
nostre pa i permet que es pugui menjar durant uns
dies, al contrari del ciutadd que tot d’una torna
rostit.

JA BANCA MARCH

C/ de Mestre Mas, 11
Tel.: 52 60 66
07240 Sant Joan

Ferreteria de Ferreteria de

Sineu Sant Joan
C/! des Bous, 15 C/ de Palma, 17
Tel.: 52 65 33 Tel.: 52 65 33

07240 Sincu

07240 Sant Joan

Lloguer de maquinaria,
copies de claus al moment,
venda d'eines, bricolatge,
pintures, reg, maquinaria...
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Durant aquests quasi quaranta anys que heu fet
de forner, creis que han canviat els habits en el
consum de pa?

Si, sobretot pel que fa a les mides dels pans.
Actualment es consumeixen més bé peces petites,
1 fa estona es consumia sempre el pa gros. Quant
a la qualitat, ara es consumeix més pa moreno,
sobretot perqué estd de moda conservar la linia i
perque els metges de régim recomanen de menjar-
ne poc. Jo crec que ho fan per dir qualque cosa,
perqué qualque cosa han de fer; el pa auténtic
menjat en quantitats normals no ha fet mal a ninga
mai, en no ser que en mengis fora coneixement.

Abans hi haviamolia geni que feiael pa acaseva.

Afectava I’economia dels forners, aguest fei?
Econdmicament ens afec-

tava un poc, pero sempre

teniem feina per fer. Hi havia « Ara €S consumeix més

un pocde tot, gentque pastava

ienfornavaacasevaid’altres Pa moreno,
que justel pastaven i el duien perqué esta de moda

a coure al forn; era un

emprenyo, perqué era un conservar la linia.»

incert que els tous s’aven-
guessin, sobretot a I’hivern, i
normalment havies d’enfornar el teu o el seu
passat de tou; generalment ens decantavem per
enfornar el nostre en les millors condicions. Hem

de pensar que fa estona la gent no anava tant
escapada com ara i ¢l que tenien més era temps;
aixi podien perdre mig jornal per pastar i fer el pa.

Darrerament, als anys setanta hi va haver una
revifalla d’aquest costum. En temps d’en Franco
el preu del pa estava taxat, era un preu politic, fins
i tot hi havia una pega d’un pes determinat que era
obligacié haver-lo de tenir. El preu del pa havia
quedat molt enrera, 1 quan el varen posar al dia hi
va haver una puja bastant gran. Molta gent va
tornar a fer pa a ca seva, molts es compraren
aquests fornets prefabricats, pero a la llarga ho
deixaren anar, perqué hi han de perdre massa
temps, i avui en dia el temps val molt. Els qui feren
doblers varen ser els qui venien els fornets i els qui
els instal-laven.

Quines innovacions tecnologiques s’han incor-
porat a Iofici durant aquests anys?

Aix0 no 1€ limit i depén del que puguis pagar.
De totes maneres a Ciutat és alla on n’han
incorporades més. Als pobles es continua fent el
pa d’una manera molt més artesana. Al meu forn,
la millor innovacid ha estat la instal-lacié del forn
giratori, que també pot funcionar amb gas-oil,
perd nosaltres sempre 1’hem fet anar amb llenya.
Aguest forn és molt més net que 1’antic, i a més
permet estalviar molta llenya, a causa del fet que
esta molt ben aillat 1 conserva molt bé la temperatura.

La primera maquina que varem tenir al meu forn,
va ser la pastadora. M’obligaren a comprar-la a rel
d’unainspeccidsanitiria: dos inspectorsmolteducats
i que parlaren molt bé, perd em foteren cent duros de
multa perqué no tenia una maquina de pastar. D’ aixo
que vos cont fa una trentena d’anys, 1 500 ptes. eren
una doblerada. Em vaig posar escapat a la feina de
comprar la magquina, que vaig haver de pagar a
terminis, amb una entrada de
mildurosi llavors mil pessetes
cada mes durant dos anys.
sobretot La clientela d’un forn, és
sempre la mateixa?

Aixo és una cosa curiosa.
Quasi sempre sén els matei-
xo0s, peroqualquediaunclient
pottrobarel fornerolafornera
de mal humor, i pots tornar una mala contesta; aixo
et pot dur a perdre el client, si també esta de mal
humor. Pero aixd passa a qualsevol negoci.
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De totes maneres generalmentla gentesdecanta
per anar a comprar al forn de més a prop. Des de
fa un temps hi ha hagut un increment bastant
considerable de clients domingueros, gent que té
una caseta a la vila; per aix0 feim i venem més pa
els dissabtes que els altres dies de la setmana.

Es molt esclava la feina de forner?

Diriaque €s un poc rutinariai un poc esclava, perd
tambeé té hores lliures, sobretot entre el dilluns i el
dimecres, que €s quan hi ha més poca feina. La tara
mes grossa que téés que a festes importants com Sant
Antoni, Nadal, Sant Joan, i altres, no pots estar ni
malalt. A altres oficis pots depassar la feina a altres
dies, perd el forner ha de fer les coques i ensaimades
el diade Ia festa, no pot demanar que la depassin a un
altre dia. El diumenge també s”acumula molta feina
1 no pots posar excuses de cap classe, I’has de fer
aquell dia. A més, has de fer la feina a deshores, vas
al contrari de I'altra gent.

Una altra qiiestié €s que no pots llogar gent,
perqué 1’has de menester un dia o dos la setmana
i els altres dies pot jeure; és molt dificil també que
arribi a saber fer la feina ben feta, i no queda més
remei que treure-t’ho de 'esquena. Crec que als
pobles la millor solucid €s una empresa familiar.

Heu notat la competéncia de les fabriques
industrials de pa?

No, perqué el paladar és molt fi. A aqucstan
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feina, sempre guanyara la part artesana, perque la

part industrial 11 lleva sabor 1 qualitat. Per molts
avangos tecnologics que hi hagi sempre sera aixi.

Heu fet quasi quaranta anys de forner. Si ara
haguéssiu de tornar comencar, triarieula mateixa
feina?

Si. 81, perque no tenia una base per fer una altra
classe de feina, i no em feia cap il-lusié passar-me
la vida fent feina per altri. Ca meva era una casa
pobra, 1 jo era el darrer dels germans, quan em
varen haver casat a jo, que vaig ser el darrer, no hi
havia cap duro a la casa, i emvaig trobar que havia
de surar la llocada, i... amb una paraula, tornaria a
repetir la vida. Totes les feines tenen les seves
parts bones i dolentes, i la gent sempre sol veure la
part bona de la feina dels altres, perd la feina de
forner en té una de molt bona, i és que sempre tens
ingressos, encara que no et facis ric pots anar fent
i viure fora problemes.

Bon ofici és un forner
per no passar massa fam
fa per entretenir es barram
per poc que li vagi bé.

Joan Sastre
Gracida Sanchez
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JARDINERIA
Aplicacio dels regs
la jardineria

LA NECESSITAT D’AIGUA DE LES requereixen aiguadurantla sevavida. Hemd'estar
PLANTES alerta de no regar-les massa, perqué és molt bo de
fer que es podresquin. Per aixd mateix, hem
Seguint la classificacio que férem fados nimeros  d’assegurar un bon drenatge del terreny.
en grups, veuremles necessitatsd’ aiguaque tenen les
plantes de cada grup (hi ha ) Les plantes grasses
plantes que no segueixen la #5507 - Al S6n aquelles que acu-

norma general del seu grup). i&a uﬂﬂhg mulen aigua al seu tronc i a

les fulles. Practicament no
Els arbres i els arbusts Iil X ri?ﬂ“ €s reguen.
En general, els arbres de | 5&3 (%7 ]

f " giﬁﬂﬂaﬂ - Les plantes tapissants

ﬁ

fulla perenne que no siguin
coniferes han de menester
un aport constant d’aigua.
En el cas de les coniferes,
aquest aport ha de ser
abundds i fregiient.

Els arbres de fulla caduca
aguanten molt millor la
sequera, i per tant han de
menestermoltmés pocaaigua.

Amb els arbusts podem
seguir la mateixa férmula
que per als arbres. També
podem dividir-los en tres
grups: de fulla perenne, de
fulla caduca 1 coniferes. A
diferéncia dels arbres, que
quan han acabat el crei-

Sén plantes que, pel seu

rapid creixement, han de

ﬁ{lmﬁﬂﬂn menesler recs freqiients i
.t | abundosos.
Lslwi e

ﬂﬂﬂ@ ¥ Les falgueres

Per cultivar-les els hem
d’aportar aigua 1 fer que el
sol estigui sempre fresc i
humit.

L’AIGUA AL LLARG
DE LA VIDA DE LA
PLANTA

Quan una llavor germina

%ﬁﬂ _. 0 quan empram un altre

RURCBREBYREL

"
ﬁﬂ%&lﬂﬂﬂﬂﬁ

A VECSERILINOLGRK
&mﬂﬂﬂﬂﬂﬁ

i bt i VR T

:r’ T —" Ry T g W RN W

Nﬁﬂﬁﬁﬁaﬂaﬁﬂaﬂﬂﬁﬂ
ﬁ%ﬁﬁﬂﬁﬁﬂﬁﬂﬁﬁﬂﬁﬁ

xement tenen les arrels molt W A B sistemna de multiplicacio, la
fondes 1 practicament no S L E.' e E‘ ad e n plantaté un sistemaradicular
necessiten aportacié d’ai- il . H molt pobre (molt poques

gua, els arbusts tenen les el L L O -, arrels). La seva capacitat

arrels més superficialsihan fidrida de lletuga de duex seimanes. d’absorcié d’aigua és molt

de menester una aportacié assidua d’aigua. reduida. Pertant, had’estar dins un medi molt humit,
0 si no €8 mor.

Les plantes herbacies Dins el creixement vegetatiu, que €s el periode

Laplanta vivag, comque estadiversosanysfent  quelaplantavacreixentide plantulaes transforma
el seu cicle al mateix terreny, empra poca aigua.  en planta adulta, li farem aportacions d’aigua

Les bianuals requereixen més aigua el segon any, periodicament, perque hade formarels seus teixits
quan floreixen, i encaramés lesanuals,queenunany 1 estd en continu creixement,

fan tot el seu cicle vegetatiu (néixer, créixer i florir). Quan la planta és adulta i comenga a florir, I’aigua
es converteix en un element imprescindible. Si en
Les plantes aquatiques falta en aquest moment, la planta es regula i tira totes
Com indica el seu nom, sén plantes que viuena  les flors que no pot mantenir. Igual passa si la planta
I"aigua. Si les deixam sense, es moren. estden fructificacid. Sili faltaaigua, licauen moltsde
fulls i els que arriben a I’enfront no s6n normals.
Les plantes de cabeca
S6n plantes de terreny fresc i, per tant, no Francesc Nicolau Catala
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MIPER
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PERFUMERIA Y LIMPIEZA

Champld Nelig 900 Ml .o s svissnees. 159
Fairy 750 mil.. Sl ks b At s cs, TR
Domestos Fresi" ?50 rni SSTTTRTROT | . 1
Dash 4 kg. Utra 2° 2 ug... 768
Compresa Ausonia Noche 10U ... wnnonss; 1AW
Papel higiénico Rolin colorpack-15 U, v, 299
Papel higignico lsma Blanco pack-15u. i, 299
BAZAR
Sandwichera Kelner 5-021. 4425
Cocina Kelner CE-2107 1 plc a olau:'rnco ................. 3563
Radiodor Philips Elect. 12 elementos HD-3444........... 12878
Rodio Cossete Recor 2 plefinas Sterec..........coooceveen.. 6.899
WEbe 14" color M. Dist. .. 25.300
Conscla Sega Master S-,'stern II + V|deoluego

Alex kidd... - e, 9800
Consola Sega MasTer Svstem I + \ndeo uego
Alex kidd + 2 contfrol Pad. - 12900
Comsola Sega Mega Drwe + 2 contfrol ch

L 0= o o IR « B L X
Juegos SEGA desde........ i s, 4014
MENAGE Y BRICOLAGE
Carro 3 cestas Madaogoscar..., 1.150
Taladro + Atomilador... AR e 899
Earmerlladong 200UMIMY ociiviimmm ssanmsvasssassaiaesisssssssiars il T
TEXTIL
Vestido mesa camilla (de 0 a 100 CMID) e, 2995
Manteleria 54 x 54 ....... e e— 1.325
MONTEaNa SA X T2 ..ot iy deiaane,. 120
Mantelefia 72 2 108..........cooccienicen 1.895
Juego cocina... 1.235
Edreddn mctrmonm 4500
Manta Orlen Liso 160 x 220 EDlDEU} 1.750
Manta Orlen Liso 210 x 250 [mmrrmomo) 2.175

OFERTAS DEL 13 AL
26 DE NOVIEMBRE DE 1992

ALIMENTACION
Leche Ashmana 15t nusmnnninnisenaasns 99
Café Marcila nat. superior 250 gr el |,
Maria Dorada Artiach 900 gr. . . i 200
Galleta Darvida Gullon 1200 gr i+ leche brlkl regﬂlo w20
Galletas PANCesa 125 gF......ccc i i OF
Pan Bimbo dos 500 gr. .. i e e iy 1
Chocolate Mika leche I"{I gr o9
Kinder sopresa Pack-3 u. 215
Kinder Schokbons 125 gr. N FEOSRRPRRPR [ -
Fan Royal AL doble ..o, 98
Folegras bIanco 200 gr. ... s s 129
Folegrasblanco 100 gr. .. PR R R e
Filete Caballa Donl 125 gr i Pt .
Confitura Hero 500 gr. {Tresu r'r‘elor:mcn

albaricogue)...... e s 179
Pifa King John 3/4 =+
Tomate friturado el Cldacoskg. ..., 69
Lentelas Luengo K. .t aiiamivisimiminie 175
Alubias blancos Luengo kg........c........ R e L
Garbbanzos mexicanos Luengo kg, 299
Sobres Sopa Galind BlaNCO.....cuw s s 9
Caldo Pollo Gallina Blanca 24 past. ... 309
Pastas Galo 500 g 109
Aceite de Cliva Martorell 11 e, 299
BEBIDAS Y LICORES
Agua Font Es Telx 5 1 i e e g
Kas naranja. Limon, Se\rer up?i SRR s IS
Vina Conde de Caralt tinto, romdo 3;‘:‘ B T EA RN R
Vino Petasol B 1000 L mnim asmmimimsiiing, 08
Cava Dubols Gran Gramar. T B SO
CONGELADOS
FY [T o - — i 330 pls.jkg.
Gamba pequehu S e . L a1 (e
Rape.... : 790 pts./kg.
Emperudor ; 95 pts.fkg.
Espinacas BOHUUQ‘IQHD:' gr e FH2
Churros Pescanova 300 gr. . R I P L 1 4 |
Surfers de Merluza Pcscunovudﬂo '+ R SR .
CREMERIA
Yogur Danone Vainilla........ R 27
QuUEeSO Gervais NNl ... e 137
Sueso Gervals Sabores ... 148
CHARCUTERIA
Jamaén cocido extra Revilld .o, B89 pis.fkg.
Poleta cocida Compefrio A 5599 pts./kg
Chorlzo Cular Revillg..........cociniiiimmn. 990 pis./kg.
Salchicas Frankfurt Revilla 7 U. ........ccovevnivenccsmenniin. S0
Sobres Sondwich PUMOM & U i, 230
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Meteorologia
‘““Quan a les sis fa fosca,
mor la mosca”

Si I’Alfred Rodriguez Picé cada mati pogués
contemplar una imatge idil-lica com la d’una pastura
d’ovelles per la foravila mallorquina, de segur, que
ben aviat hauria cercat una relacié entre el tempsiels
animals. Ho deim, perqué durant molts dies d aquest
mes aquests animalons pasturaven placidament sense
cap alteraci6 aparent que els desbaratds. No obstant
aixd, durant la segona setmana d’octubre, en qué les
tempestes foren presents per tot Mallorca, la guarda
anava desbaratada i bastant algurada. Aquestes rela-
cions entre el medi viu —flora i fauna— i el clima
s’anomena fenologia.

El temps durant el mes d’octubre ha estat
variable i bastant gris, la qual cosa no s ha vist
reflectit en molta quantitat de pluja. Els vents
predominants han estat els del sud-oesd, el qual ha
fet persistir aquestes temperatures calides. Una
vegada més, s’ha de considerar la peculiaritat del
temps de les illes respecte del de la peninsula, a
causa del factor insular que ens caracteritza.

Les pluges han estat poques, massa poques si
tenim en compte que I'octubre €s el mes amb més
quantitat de precipitacié de mitjana. Tot 1 que ha
plogut durant 13 dies, els 50,1 litres recollits no
arriben ni de bon tros a la mitjana mensual, la qual
cosa ens fa pensar en una tardor molt poc humida, ja
que pel setembre es recolliren solament 16,1 litres.

El total acumulat de I'any és el segiient:

gener 40,8
febrer 20,8
marg 76,6
abril 40,4
maig 65,
juny 65,5
juliol

agost 25,2
setembre 16,1
octubre 50,1
total 400,5
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Les temperatures han estat normals durant fugit sense aigua, cosa que pareix continuar —si
aquest mes. De tota manera els valors mitjans han  mésno, durantla primera setmana— pel novembre.
estat superiors als normals, just a I'inrevés que al  Quant Déu vol, s’ennigula i plou!

Principat, ja que els cinc darrers dies del mes les
temperatures minimes han estat temperades

Si el mes passat 1’acabavem amb el fet que tot Miguel Company
s'arreglaria amb una bona aigua, I’octubre ens ha Miguel Alzamora

Per Nadal i Reis
Ca na Blanch PRI
C/ Bellavista, 36 tota casta de regals;
Tel.: 52 60 37 ornamentacid nadalenca;
07240 Sant Joan pastorets, coves..., per fer

el Betlem i enramellar ca vostra
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NOTICIES HISTORIQUES SOBRE CONSOLACIO

VIII. Els entorns de ’oratori

Visia gerud de | escala de Consolacio el 1YWEY

Entorn de I’oratori de Consolacid s han construit
al llarg dels segles, a mesura que ho demanaven les
necessitats, diverses instal-lacions que completen i a
la vegada embelleixen el santuari.

El cami

Es evidentque, des de la construccio de la primitiva
esglesiola damunt el turd, es va obrir, si ja no hi era
abans, una via de comunicacié amb ¢l poblat que
s'anava formant al coster d’Es Ravella i Ses Roques.

A finals del segle XIV era un antic caminel estret
1 les terres per on passava estaven sota alou de Nicolau
Rossinyol, ciutada, el qual I'any 1397 denuncia que el
cami ha estat ampliat i fitat sense citar ni parlar amb
I'alouer ni amb el propietari, com requeria un antic
costum.!

Totes les generacions de santjoaners 1"han trepitjat
incomptables vegades, anant a 1’oralori 0 acompanyant
els seus difunts al cementeri. Després de travessar la
mica de clotada del pou de Son Santos puja suaument
fins al peu de la gran escalonada; abans, alld mateix
tombava cap a'la dreta per pujar amb tres revolls la
costeta del pujol fins a dalt de 1'esplanada, com en
parl encara es pot veure. L any 1959, en comengar les

obres de la darrera restauracié del santuari, es va fer
la nova carretera, accessible a tot tipus de vehicles,
afegint-li el revolt a I'esquerra de 1'escalonada i desfent
cls graons inferiors d'aquesta. L'obra fou inaugurada
en la diada del Quart Diumenge d'aquell any. Més
tard es construf el ramal que porta fins davant la
fagana de l'església, i es muntaren els petits
monuments amb els misteris del Rosari.?

L'esponerds i alt pinar que ara cobreix el coster es
fruit de la repoblacié que aleshores es va fer. Abans el
pinar era més esquifit. “En la vertiente que mira hacia
el pueblo crecen algunos pinos”, escrigué 1'arxiduc
Lluis Salvador quan visitd el poble i el santuari per les
darreres décades de la passada centiria.? Llastima
que ara la verda esponera dels pins impedeixi
contemplar des del poble 1a bella fabrica del santuari,
1 fruir des de dalt, ni que sigui de damunt el terrat, el
gratificant espectacle del. poble estés als peus del
pujol.

L'escalonada

“La ristica bellesa de I'escalonada de pedres
losques 1 ennegrides, de lloses amb una barballera de
fenis, que el temps ha recuites i cruixides” -en paraules
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d'un il-lustre santjoaner, el P. Rafel Ginart i Bauga-,
ha estat cantada per un altre santjoaner, el poeta
Miquel Gaya i Sitjar:
“Per la nistica, vella escalonada
en renglera s'enlairen, centenaris,
els xiprers, monjos que pregant aixequen
vers el cel les mans juntes™,

No en conec d'altra a Mallorca d’escalonada que se li
pugui comparar, ni per la seva generosa grandéria, ni
pel valor etnologic d'aquesta monumental obra
d'empedrat, ni per la gloriosa patina de segles i
d’histdria que 1'ennobleix.

No tenim la sort de saber els noms dels qui la
projectaren, ni dels mestres que la construiren amb
una fermesa que ha resistit les incleméncies del lemps
i les centiries, Unicament hem trobat en els comptes
de 1'Obreria de Consolacid de 1'any 1767 1" assentament
de “una Iliura 14 sous 4, per adobar les parets de la
escala”. El curiés viatger Jeroni Berard pels anys
1770-1780 va comptar els seus graons: abans que fos
escapgada l'any 1959 en tenia 108.5

La fonteta

Pujant per les voltes del camf vell, vora el primer

revolt, es troba “Sa fonteta”, una fontanella que
vessunya només en temporades de pluges abundants
una aigua de baixa qualitat, que no era, emperd,
despreciable en &poques d'escassctat i llargues
sequeres, i fou segurament durant segles I’unic recurs
per ['oratori, pels rectors que hi habitaren fins a finals
del segle XV1i pels preveres i donats que ¢ls succeiren
a la rectoria, fins que I'any 1672 fou contruida la
cisterna.
Per aprofitar bé el seu escas caudal es [éu un aljub
cobert amb una volta de marés. Aixi la va veure
I’ Arxiduc: *“una fuente que brota al lado de una capillita
bajo una puntiaguda bdveda de marés bastante grande
sostenida por una arcada ojival”.

La seva construccié és sens dubte molt anterior a
les primeres dates documentals que en tenim: “Per
scurar la fonteta, 2 sous™ (1729); per una corda, i per
escurar la fonteta, i una corriola i dos senayes noves,
17 ss. (1747). L’any 1767 se li renovi el trespol i es
féu un marge que I’envoltava: “per jornals d"home per
treure pedres, 1 11. 2 ss. 10; per sis lls. almangara i

rispol, 2 ss. 4; per gasto de pujar les pedres a la
fonteta, 1 11. 10 ss. 2; per fer el marge de la fonteta, 18
§s. 10", A 1891, essent batle i obrer de Consolacid
I"honor Ramon Gaya i Mas, la coberta amenagava
ruina: es toma la volta i 1’arc ogival de qu& parla
1I'Arxiduc -queden encara les bases de les pilastres
que ¢l sostenien- i es féu una volta de cand, i damunt
clla un terrat amb un coll de cisterna, la part superior
del qual és una pedra sisavada, tota d'una pega. Sobre
I’obertura que déna a i*aljub s’hi posa la data, “1891".%

La cisterna i el terrat

El Rnd. Arnau Gaya, doctor en teologia, rector de
la parrdquia de Sant Joan des dels primers anys del
segle XVII fins 'any 1618 en qué renuncia per motius
de salut, morf el 15 de novembre de 1620, llegant *50
reials mallorquins per ajuda de fer un pou a la iglésia
vella, si se fa”. La cisterna, emperd, amb el terrat que
la cobreix i la doble escalonada de fabrica quasi
talaidtica, no es va fer fins 'any 1672, segons la data
que es pot llegir sobre 1’entrada de la cantina,
construida davall el terrat per treure 1'aigua. A un
inventari del 2 de desembre de 1696 es consignen
“dos pouals de aram per la cisterna”.’

L'any 1777, essent obrers els honors Ramon Gaya
de Solanda i Pere Mates, ¢s feren obres d"ampliacié
del terrat i es va obrir el coll de la cisterna; la cantina
es va lancar amb una barrera. Vet acf partides de
material emprat: “15 lls. 8 ss. valor de pedreny i
treure; 12 Ils. 8 ss, per port de 23 carretades pedreny
i grava; 11 1ls. 4 ss. per aportar 28 carretades de
cantons i també per pujar allif 23 carretades que ja
tenien assi; per fer aportar reble en el mirador, 5 ss.”
(1777); per un pany de la cantina i gasto del Divendres
sant, 1 11. 5 5s5.” (1782).8

La cisterna de Consolacid, des de la seva
construccid fins a principis del present segle, va proveir
d’aigua potable tot el poble. “A la cisterna, escriu
I’ Arxiduc, van en busca de agua potable casi todos los
vecinos de San Juan, pues en la [lanura de este pueblo,
que tiene un buen suelo blando, gotea el agua exterior
en las cisternas situadas en terrenos poco firmes, y por
esto el agua de dichas cisternas resulta poco potable™.
L’any 1792 I’ajuntament acorda engrandir la cisterna
perqué “en esa villa pasamos grande molestia de agua

c
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para bever”. Per cobrir les despeses es feu un
Repartiment de contribucid entre els veins, a raé de 2
sous 6 diners per cada 100 lliures del Cadasire, sumant-
se en total 165 lls. 15 ss. 5 ds. El Repartiment fou
aprovat ¢l 20 d’octubre de 1794.7

L'Obreria de Consolacid tengué esment de netejar
sovint la cisterna, com es pot veure pels seus [libres de
comptes: “per escurar la cisterna i fonteta i recorrer
les teulades, 8 ss. (1750); 1 11. 3 ss. 6 per unes beasses,
platets, 1 escurar la sisterna (1762); per una corda, un
dogalet, sabd i adobar una portadora per treure aigo
per fer neta la cisterna, 1 11. 4 ss. 8; per 14 dietes de
homo per treure aigo per fer neta la cisterna, 3 1. 18
ss. 8" (1809),10

L'any 1910 es produf un conflicte engorrds entre
I"ajuntament i el rector Mn. Joan Niell i Pascual.
Després d'uns anys d'aixul es patia una gran manca
d'aigua i els santjoaners acudien seguil seguil a
Consolacié per proveir-se'n, L' ajuntament, per regular
1"aprovisionament i evitar els possibles abusos, el 17
de gener va ordenar una crida limitant les hores per
dur-se’n aigua i posa un guardia municipal que vigilds
el compliment de la disposici6 i tancas la cisterna a
I"hora assenyalada. El rector Niell, que estavad’acord
amb la decisid perd no en que s’hagués presa sense
comptar amb ell, visitd el batle D. Joan Gaya, el qual
era també I'obrer de Consolacid. L'entrevista fou
amistosa perd I’ Ajuntament mantingué la seva decisid.
Les relacions s'envinagraren, i el discret bisbe
Campins comissiond Mn. Salvador Galmés, notari de
la Cuaria eclesiastica, perqué anids a (ractar amb
I"Ajuntament una soluci6 satisfactoria per ambdues
parts. S'aceptava 1'acord consistorial, perd el rector
posava la condicid de que el custodi de la cisterna fos
el donat del Santuari, i el comissionat episcopal

requeria que 1’Ajuntament sol liciths formalment el
permfis del Bisbe o del rector. No s”arriba al’avinenga
per aquestes giiestions formals; en el fons hi havia el
problema espinds de la propictat de la cisterna,

D. Joan Niell interposa recurs d'algada davant el
Governador civil el qual a 16 de marg resolgué inhibir-
se del cas, al.legant que es tractava d’una giiestid de
domini que pertanyia resoldre al Tribunal civil. E1 30
de marg el rector interposd contra aquesta decisio
altre recurs d'algada davant ¢l Ministre de Governacid.
Finalment aquest, per una Real Orde de 17 d’agost,
desestima el recurs. Entretant ja havia ploguti s’havia
resolt la causa de la querella.'!

El dia 9 de marg de 1986, festa del Quart Diumenge,
foren inaugurats sobre el mur del terrat dos relloiges
de sol, dissenyats per I'enginyer D. Rafel Soler i
Gaya, i executats per I'escultor Baltasar Vidal.

La clastra

La clastra déna prestancia a tot el santuari i molt
especialment a 1'església. Es un recinte acollidor que
afavoreix el pas de I’obertura d’horitzons i la bullicia
de les esplanades exteriors al recolliment i silenci del
temple; marca tot el conjunt amb la noblesa dels grans
casals de les velles possessions mallorquines. A 1'estil
d’aquestes, tenia dos grans lledoners que d'estiu la
fornien amb I'ombra del seu brancatge i el remor fresc
del seu fullam; encara els va veure 1" Arxiduc a finals
del segle passat.

L’any 1808 es va protegir |'entrada amb unes
portes: “per dietes i manteniment de los [usters en los
dies treballaren unes portes per la clasta, 54 1ls. 9 ss.
2; an’el ferrer per la ferramenta de dites portes, 22 11.
17 ss. Molis anys després aquestes portes de fusta
foren canviades per unes de ferro de tres fulles. Quan
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Mn. Bartomeu Bauzi emprengué la darrera restauracié  de cinco cuartos de hospedaje, principiados solamente,
del santuari la clastra estava molt desmillorada. Es vy al otro lado esté el oratorio”.!?

construl un nou portal d'entrada amb barreres de El 16 de juny de I'any 1900 D. Antoni Bauz, batle
ferro, s’hi plantd un jardi amb arbres diversos, s’hi  de Sant Joan, dirigf una instincia al bisbe Pere J.
posaren bancs de pedra i s’hi emplagd lacreu de terme  Campins demanant-li una de les cel-les per habitaci6
que havia estat a I'entrada de la vila, sobre el terraplé  del fosser; el bisbe ho concedf per tres anys, afegint-
de Ses Roques, i s’havia substituit 1'any 1913 per la  hi per propia iniciativa que “para obviar toda dificultad

que hi ha actualment.'? que pudiera suscitarse respecto al cuarto inferior que
tiene su ingreso en el mismo cementerio... hacemos
Les cel-les exlensiva nuestra concesion a esta estancia donde se

A principis del segle XVIII es volgué edificar una  depositan actualmente los caddveres i ataddes. Quan
petita hostatgeria per acollir visitants ocasionals. L’any  arribi el termini del trienni |'ajuntament demani
1715 s'havia comengat 1’obra, perd I’oratori, abans prorroga, que fou atorgada pel Dr. Campins per altres
que es fés la restauracié dels anys 1755-1780, es tres anys.!
trobava molt deteriorat, i el bisbe Atanasio de Esterripa Un inventari de 30 de desembre de 1910 ens
en Visita pastoral ordend “que cessi I'obra que es fa  assabenta de 1'estat ja deplorable de les cel-les: “un
de aposentos, fins que s'hagi fet un arc o clau al tetxo  edificio corrido llamado de las Celdas, con tres de
de dita església, i sien reconegudes les teulades i lo  estas habitaciones y una gran quadra, todas en mal
demés”, L’any 1722 podien usar-se ja dues cel-les, estado”. Pitjor estaven encaral’any 1966 quan, acabada
segons un inventari del 29 de maig: “en la clasta, en la darrera restauracié del santuari, Mn. Bartomeu
un aposento, un llit ab son matalis i marfega; en lo  Bauzh inicid la seva renovacid, amb la perspectiva de
altre aposento, un it ab sa marfega™. Jeroni Berarden  col-locar-hi una comunitat de Germans Fossers de la
el seu viatge trobd encara les cel-les sense acabar: Misericordia.'®

“Entrase en un grande patio... compuesto por un lado
Josep Estelrich i Costa
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TROSS0S

LA REVOLTA FORANA

La situacié de la major part de la poblacié
mallorquina a la primera meitat del segle XV
era ja insostenible: a la continuada crisi
economica general, les pestesialtres epidémies,
hi hem d’afegir la compra massiva de terres
foranes per part de senyors i mercaders adinerats
ciutadans, gracies sobretot a la peniria
econdomica dels pagesos els quals havien de
recorrer a préstecs —hipotecant les terres—
per poder fer front a les despeses i els imposts.
La situacid va esclatar I’any 1450, amb la
revolucid social coneguda com “revolta forana™,
poc més de cinquanta anys després d’una altra
revolta popular, I’assalt als calls jueus del 1391,
isetanta anys abans d’una altra gran revolta, la
germania del 1520.

Eldia 26 de juliol de 1450, un diumenge, es
concentraren a Inca centenars d’habitants de
les viles i I’endema partiren cap a Ciutat, on es
congrega, davant les portes tancades, un exércit
d’uns dos mil homes, al cap dels quals hi anava
Sim6 “Tort” Ballester, de Manacor. Aquest
primer setge de Ciutat acaba sense una victoria
clara per part de cap dels dos contendents.
Després d’haver anat a Napols a entrevistar-se
amb el rei, els representants forans i ciutadans
tornaren a Mallorca amb la condemna, per a les
viles, de pagar perpétuament una multa de 2.000
lliures, a més d’altres condicions vexoses per
als revoltats. Hi hagué un nou setge a Ciutat
que dura des del diumenge del Ram al dilluns
de Pasqua de I’any 1451; la situacié queda si fa
no fa de la mateixa manera que abans. Després
d’un tercer setge —entre cinc i sis mil forans
davant les portes de Ciutat—, comengd la
repressié forta contra aquests: a principis
d’agost arriba des de Napols el capita general,
Francesc d’Erill, al davant d’un exércit d’un
mil milenar de mercenaris, els terribles
“sacomanos”, als quals s’uniren uns dos mil
homes de la ciutat. Les tropes reials es dirigiren

cap a Inca, on romanien els forans baix les
ordres de Simé Ballester. S’entauld una batalla
entre les dues forces 1 els revoltats patiren la
derrota: hi hagué uns vuitanta morts i altres
vuitanta foren penjats dels arbres situats als
camins, Després d’aquesta primera escomesa,
va venir la persecucid i la caga pels pobles i els
camps dels pagesos que s havien distingit en la
revolta: uns dos-cents foren capturats i
executats, uns tres-cents aconseguiren sortir de
Mallorca. Aixd dura fins al 1454, en queé foren
dissoltes les tropes i els “sacomanos” s’em-
barcaren cap a altres terres, deixant Mallorca
devastada 1 més empobrida, si fora possible,
del que estava abans de la seva arribada.

En acabada la guerra, el nombre de ciuta-
dans que havien adquirit terres a les viles era
molt nombrés. A Sant Joan, els Puigdorfila,
Zaforteza, Munar, Sureda, Juny, Sales, Cas-
tanyer, Rossinyol, etc, eren els propietaris de
gran part de les terres (cal assenyalar que durant
la germania, moltes de les possessions d’aquests
foren assaltades i robades pels revoltats.)

Per tenir una idea sobre com va quedar
Mallorca després d'aquesta guerra i de la
consegiient repressid, €s il-lustrativa la lectura
d'un document, redactat a la nostra vila al 1459
(€s a dir, durant la postguerra), en el qual els
jurats de la vila proposen manllevar diners al
censal per comprar queviures per als sant-
joaners, ja que el poble “ne té extrema necessitat
i no haja blat i pocs diners per comprar-ne”

Una dotzenad’anys més tard, el 1463, tingué
lloc la guerra de Catalunya —amb ramificacions
a Menorca—, i a Mallorca sorg{ un moviment
favorable a la causa catalana, el qual tenia a
veure amb els mateixos problemes que havien
provocat 1'aixecament fora del 1450. L'intent
de revolta, a Mallorca, fou sufocat ripidament:
el governador recorregué I'illa per espai de
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A SANT JOAN HISTORIA

cinquanta dies penjant i esquarterant pagesos; empresonament a la carcer reial de Ciutat, de
en total foren executats un centenar d’homes i Pere Vicens, de Sant Joan, “delat de crim de
hi hagué dones processades per haver donat pa lesa majestat™.
als fugitius. D'aquest any, 1463, és la redaccio
d’un document en el qual el governador de la
ciutat i regne de Mallorca ordena I'arrest i

Guillem Florit i Mateu Sastre

i " 2 r ¥ e

Mateu Sala, senyor de Solanda, es distingi en la lluita contra els pagesos. Al mateix temps, la seva
alqueria en terres santjoaneres patia les ires dels revoltats. Sa mare, Cecllia, que romania a la
possessié de Solanda, hagué de fer front moltes vegades als pagesos que s"hi acostaven per recaptar
queviures i diners. Hi solien venir sobretot els homes de dos caps forans: Pere Mascard i Bernat
Moragues ( ;o Nicolau?), i se solien allotjar a les cases, després de forgar les portes i arrambar amb
tot el que trobaven per menjar. Un dia que no trobaren menjar, es dedicaren a ganivetejar els
matalassons i fer turment als esclaus i al majoral. Totes aquestes accions provocaren que Solanda
romangués deshabitada durant una temporada i les seves cases i camps assolats (cosa que, per altra
banda, passava arreu de I'illa). En acabar la guerra, el senyor de Solanda rescabald sobradament tot
el que havia perdut durant la revolta forana.
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FIGUES DEL NOSTRE PANER
LES FIGUES BORDISSOT

Qui no coneix les figues Bordissot? Polser sia una
de les figues més conegudes i apreciades de 1'ample
ventall de classes que els nostres avanipassats sem-
braven arreu de la nostra illa, procedents d'altres
comarques de la Mediterrinia.

Cultivada a casa nostra des de I'avior —Ila trobam
documentada al segle XIV— aquesta varietal ha estat
basicament la més utilitzada, una vegada assecada per
a I'exportacié. Comerg avui practicament inexistent,
perd que a les darreries del segle passat assolf una gran
importdncia, amb produccions de 300.000 kg que
s'exportaven a Europa i América a través del port de
Marsella.

El nom d'aquesta figa, un xic enigmatic i familiar
alhora, havia romas ancorat dins la fosciria del temps
fins fa pocs anys, en qué el professor Joan Veny! amb
un excel-lent treball de geolingtifstica, va aclarir el seu
significat, ot efectuant una remuntada vers el passat, a
la recerca i 1'origen d"aquest mot.

Transcriurem a continuacié 1'estudi que realitza
Veny?, del qual hem omas uns paragrafs relatius a
regles i lleis fonetiques —més propis per a especia-
listes— que puguin cansar el lector. A continuacié hi
afegirem per part nostra, unes anotacions sobre la
cultura popular, relativa a aquesta classe de figa,
reconeguda al Pla de Mallorca —creim que a tota
Mallorca— com la millor de les figues seques.

Vegem, doncs, qué diu el professor Veny:

Les figues bordissot
1. Descripcid

Se’'nconeixen dues varietats, lanegrailablanca. La
negra “té la pell forta i un poc clivellada de color
completament negre amb un polsim blavenc i té un gust
exquisit per a menjar verda (és a dir, sense secar). La
bordissot blanca té la pell verda i en esser scca molt
blanca €s fina de molsa i molt dolga de gust; ¢s la reina
de les figues seques”(DCVB, sv).

2. Problema etimologic

Sobre 1'origen del mot afirma el DCVB (sv): “és
possible que vengui de Burjassot, nom d’un poble
valencia (Wantburg FEW)3 perd no és segur, i de totes
maneres és evident la influencia de bordfs”. Aquest
mot, ala mateixa obra, és definit d"aquesta manera per
a les arees que s'assenyalen: “1. Arbre bord,
especialment 1'olivera (Gandesa, Tortosa); 2. Bordall,
brot que neix en la soca o rabassa d'un arbre (Torosa,
Morella, Llucena).

3. Variants dialectals i la seva distribucio geografica
Les dues variants que ens d6na a condixer el DCVB
amb llurs drees respectives son: a) Figa de Burjassot

, Fah :
N

A sororssor
_—lr D BURTJASSOT | VARIANTS

EE BURTXASSOT

Mapa

(Occidental, Valéncia); b) bordissot (Emporda, Camp
de Tarragona, Balears). (Sv figa i bordissot).

A través de I' Atlas Lingiifstic del Domini Catala (i
de qualque informacié complementaria) podem enriquir
¢l nombre de variants i fer precisions geografiques:

a) Figa de Burtjassor: (Amposta [Montsia], Pego
[Dénial).

Figa de Putjassot. (Muro del Comtat [Alcoi]).

Bortjassots: (Borriana [Plana de Castelld]).

Burtjasot: (Ulldecona [Montsia]).

b) Figade Burtjassor: (Mas de Barberans [Montsii],
Sant Jordi del Maestrat).

Burtxassor. (Adzeneta del Maestrat, Casinos [Camp
de Lliria], Mequinensa [Baix Cinca), Favara [Ma-
tarranya], Roquetes [ Baix Ebre]).

Burtxssots: (Cabanes de 1’ Arc [Maestrat]).

Burtxssota; (Horta de Sant Joan [Terra Alta]).

¢) Burdissot: (Estagell [Rosselld], Santanyf,
Llucmajor, Campos [Mallorca, Ciutadella, Es Migjom,
Mad [Menorcal).

Bordissot: (Granyena de les Garrigues, L.’ Ametlla
de Mar [Baix Ebre], Xabia [ Dénia]).

Figa de Burdisot: (Ali6 [ Al Camp]).

Figa de Bardissot : (Sant Jaume Ses oliveres
[Anoia]).
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& Burdissot
[] Bordissot

Mapa 2

Figa de Bordigassot: (riba-roja d'Ebre [Ribera
d’Ebre]). Deixo de costal probables formes congéneres
de 1'occitd, italid i portugues. Vegeu mapa ndm. 1.

4. Documentacid.

La documentacié no tinguda en compte abans
—perqué no es coneixia— ens aclareix de manera clara
I'etimologia i evolucié ulterior. Els documents que
hem trobat sén per ordre cronoldgic els segilents:

1390: El rei Joan I de Saragossa, sol-licita de Ma-
llorcala tramesade set “‘esqueixs de figuera de Bugicot™
per pnatar-los “en lo verger” de la Aljaffaria”.*

1496: “Venint lo temps de les figues de Burjagot e
dels rayms” 3

Segle XV: “De empaltar figuera de burjagol que sia
primarenqua o tardana. Si vols empeltar figuera de
burjagot que sia primerenqua, empelta-la en figuera
albacor local o cocorclla blangua, e haurds figues
primarenques de burjagot. E si vols que sia tardana, en
figuera borda”.

Segle XV: Bartomcu Font, a la seva historia de
Llucmajor’ esmenta, a més de les martinenques i
albacor, les bordissot com a figues documentades
aquest mateix segle a aquell poble mallorqui.

5. Interpretacio de les variants.

A la llum de les estacions anteriors, €5 evident que
el nom del poble de I'Horta de Valéncia, Burjassot,
representa la base del nom de la figa® que s’hi produia
i que conegué una remarcable expansid al 'Edat Mitjana,
com hoprovenladocumentaci6 el fetd havertraspassal
el nom d’origen les fronteres dels Paisos Catalans, amb
les naturals modificacions.? Les figues de Valéncia
apareixen constantment —entre d’altres— els segles
medievals i adhuc a I'época romana es troba una ficus

sacuntina “figa de Sagunt” al-ludida a diverses fonts
(Catd, Plante, Plini).

Es freqiient que a una casta de figa es doni €l nom
dellloc o comarca on aquesta es produeix en condicions
favorables. Les dues estructures més freqiients d'aquest
tipus de denominacié sén:

a) Figa + de + (lopdnim): figa de Fraga, figa de
I’Emporda, figad’Alger, figad’Esmimna, figad’Acrao
figa d’Acara.

b) Figa + (adjectiu gentilici); Figa alacantina (=
d’Alacant), figamaellana (= de Maella), figanapolitana,
napoletana o poletana (= de Napols), figa segarrera o
segarrenca (= de la Secgarra), figa morcienca (= de
Muircia), etc.

Aquest tipus de formaci6 ja era freqiient en llatf
(Ficus Alexandrina, Ficus Carica, Ficus Ebusia, Ficus
Herculanea, etc.).10

Com €s natural, les formes més acostades a la
primitiva, al topdnim, s’estenen pel Pafs Valencia, tot
enfilant-se pel Montsid, Baix Ebre i Baix Cinca...

(...) Encanvi, a les drees més allunyades de 1"Horta
valenciana, és a dir, al nord, del Baix Camp, fins al
Rosselld, passant per I'Emporda, al Sud, a alguna
localitat extrema meridional valenciana, i al’Est, della
elmar, aMallorcai Menorca, el mot primitiu, burtgassot,
per un desvinculament més gran amb el topdnim, ha
pogut sofrir una modificacié més notable (bordissot),
de tal manera que s’ha dubtat de 1’origen toponimic del
mot. Vegem a continuacié les raons d’aquest canvi i
alguna altra modificacié.

Bordissot o burdissot arranca de Burgassot, amb
palatalitzacié de la vocal pretdnica en i, visible jaenel
textde 1390, semblant alade geganten gigant, aixecar-
secn aixicar-se, elc; a partird’aquesta frase, perd sense
que sigui previament necessaria a tot arreu, i en
I'esmentat clima de desvinculacié del toponim,
I"homonimitzacié amb bordis —com insinua el
DCVB— o potser amb bord, car aquell coneix una drea
restringida, va provocar el canvi cap a bordissot (variant
ja documentada a Mallorca el segle XV), sense, pero,
que en la susdita homonitzacio intervingués el
significat, per tal com les figues en qiiestié no tenen
res de bordes. Son altres modificacions: bordigassot,
creuat amb bordegds o bordigas, i bordissot,
homonimitzat amb bordissa o degut a una tendéncia o
afeblir en una neutra la vocal de la sil-laba inicial (cf.
pot6> petd, gotimell> gatimell, etc).” Fins aqui Veny
(veg. mapa 1).

6. Les figues Bordissot al Pla de Mallorca.

Se’n coneixen les varietal segiients:

Bordissot blanca: varictat que Estelrich!! cita com
la reina de les figues blanques. De forma rodona un
poc, aplanada, 1€ la pell verda o verd groguenc que
torna molt blanca una vegada assecada. Es molt dolga
i fina de molla. Molt bona per menjar verda i també
scca. Perd té I'inconvenient que quan cau de 1'arbre,
s'esclafamolt facilment, quedant una massa deformada
que s'anomena figot i que es déna als porcs. Es molt
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Burjassat, vila situada a la vorera del Tiria, a cine
quilometres de la ciutat de Valencia

sensible a les boires i ales pluges, aviat t€ piquetons de
floridura i toma agre, obrint-se per 1'ull. Es la que se
tuda més de totes les classes de figues. Madura entre
I'agost i "octubre,

La figuera d’aquesta varietat, vegeta rapidament
assolint dimensions considerables, per la qual cosa
$'ha utilitzat com a peu per empeltar altres classes de
creixement més lent. De copa semiesferica, 1€ la
tendéncia a crééixer amb les branques cap a terra. No
501 treure bordalls al peu de la soca.

Lafiga Bordissotblanca, juntament amb la Paratjal,
la Martinenca i 1'Albacor, €s la més utilitzada per fer
acops. Amb ¢l nom de estrella (Llorito, Sineu, Sta.
Eugénia i Costitx) es coneix la figa Bordissol Blanca
—entre d’altres— oberta i xapada per la part molsuda
formant una estrella de puntes irregulars. A Ariany
anomenen coqueta a la figa Bordissot blanca, aplanada
de cul i acoblada contra una altra.

Un altre producte derivat de la figa és 1'anomenat
arrop, que generalment també se solia fer de la figa
Bordissot blanca. Una vegada assecades, es posen a
bolliramb aigua, es tirael primer brou i es toma a bollir.
S’escola amb un fogasser i llavors es toma bullir fins
que faunacspécie de melassa. S’emmagatzamava dins
alfabics de test. També s’hi podia afegir trossos de
fruita (pera, mel6, etc.). Es molt bo per mullar amb
moniatos torrats, bunyols... L'arrop de figa 1€ virtuts
medicinals. Bollit amb vi i una vegada escolat, 1¢
propietats expectorants, és a dir, afavoreix 1'expulsié
de les fleumes dipositades en les vies respiratdries, per
la qual cosa ha estat molt utilitzat per mitigar el
constipat de pit.

Dé¢iem anteriorment que la figa Bordissot blanca,
haestatbasicament la classe més utilitzada, una vegada
assecada, per a I'exportaci6. La seva mida, pell fina i

blanca, llavors petites i sobretot molt dolga,
foren factors determinants en el mén agricola
d’antany, que es decantd massivament cap a
aquesla varictat, sembrant-la profusament arreu
de la nostra illa.

Han tengut molta anomenada les figues
seques de Binissalem, figues de la varietat
susdita, perd de pell o cuiré lleugerament més
fort que la del Pla de Mallorca —possiblement
siauna subvarietat— aquest fet possibilitava la
collita fntegra de I'anyada. També a la Coldnia
de Sant Pere d’'Ana, s’hi han fet unes figues
Bordissot blanques de molt bona qualitat. En
aquest lloc, afavorit pel microclima existent
s'avangava la produccié quinze dies, de tal
manera que quan acabaven la recol-leccid,
encara no havien madurat a la resta de 1'illa.

Bordissotblancaretxada/pintada. Igual que
I"anterior, perd amb unes llistes de coloracié
blanquinosaensentit vertical, que determinaven
el seu nom popular.'? Sén molt bones per
assecar ja que tenen la pell molt fina. No és
usual trobar-la als figuerals.

Una altra varietat de la figa Bordissot blanca ¢és la
que hom anomena Beordissot blanca de molla vermella
per distingir-la de la de molla blancal? o la Bordissot
blanca fina.'*

Pel que fa a la sinonimia, i, deixant de banda
I'exposada anteriomment per J. Veny, hem recollit
algunes variants, consultant bibliografiadiversai alguna
comunicacio oral:

Bonjarssotte/Bamissotle blanche (Franga).

Brogiotto bianco (Italia).

Burjassotte branca o de olho cego (Portugal).

Blanca (Eivissa).

Bardinot!> (Eivissa).

Figa de Fraga (Osca).

Bujarasol/ Bujalazov (Mircia).

Aubardissot!® (Vilafranca).

Figa catalana!? (Menorca).

Bordissot Negra. De pell o cuind més fort que la
blanca, té el color totalment negre amb un polsim
blavenc. A terres bones, sol congriaruna goteta de mel
a 1'ull. Es molt apreciada per menjar verda o també
seca. De molla molt vermella estd considerada com la
millor per menjar en verd. L'inconvenient d’aquesta
varietat és que madura les figues molt tard —comenga
a mitjans setembre— per la qual cosa no es poden
utilitzar per assecar, jaque les pluges o basses tardorals
obrinla figaperl'ull. Les figues més tardanes que solen
quedar a I'arbre, quan ja li han caigut quasi totes les
fulles no arriben a tenir la part superior negra.

L'arbre no creix ni es fa tan aviat com la Bordissot
blanca, i el seu creixement €és molt lent en terres de
classes baixa, perd vegeta molt bé en terres de primera
categoria assolint dimensions considerables.

Una sub-varietat de la figa Bordissol negra, que no
hem pogut localitzar, és la que cita Estelrich; 18
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Figa bordissot blanca (il-lustracié de Pere Estelrich,
La higuera y su cultivo en Espafia).

“En la Era del Conde (Manacor) la he observado
detenidamente el dia once de agosto de 1905,

Es de mediana edad, tronco grueso y copa
redondeada; sus hojas difieren del tipo en apariencia,
siendo la mayor parte rrilobadas, aungue bastantes
estdn constituidas por un solo lobulo. Su fruto es mds
largo y se agrieta poco. Su piel es mas dura, el sabor
del fruto es igual al tipo de que procede y sucarne tiene
igual apariencia. Tal vez haya producido estas
diferencias el terreno, y puede que creciendn en sitio
mds hiimedo o mds abonado vuelvaal tiempo primitivo.

Cualquier que coma el fruto sinfijarse en el confunde
el sabor de la subvariedad con el de la variedad. Los
higos de lasubvariedad no tienen gota azucarada en el
0jo.

La circunstancia de no abrirse el higo con las
lHuvias le da estima y los agricultores tienden a
extenderla.

Dimensiones del fruto: 4’57 cm. de alto por 4 cm.
de ancho”.

Sinonfmia:

Brogiotto nero (Italia)

Bourjasotte 0 Bamisotte noire (Franga)

Burjassotte preta (Portugal)

Una varietat que recollfrem al terme d’Anal?, cita
Morro de Bou, nom donal a aquesta figa cn el terme de
Sdéller.

7. Variants dialectals al Pla de Mallorca.

L"inica variant dialectal que trobam ¢s a conse-
giienciadel vocalisme aton. Siexceptuam els municipis
de Sineu i Llubf, tot ¢l Pla de Mallorca, tancalaoenu
quan dins ¢l mot segueix una i 0 una u tdniques: cosf,
cust, comu, cumid, Bordissol, burdissot. (veg. mapa 2)

8. El glosari popular
Com a conseqiiéncia del cultiu d’aquesta casta de

Figa bordissot negra (il-lustracié de Pere Estelrich,
La higuera y su cultivo en Espafia).

figa, ampliament difés a Mallorca, és ldgica la seva
insercid —com altres cultius majoritaris— dins la
nostra parla quotidiana; si bé gran part d’aquest cabal
lingiifstic, ha desaparegut o esta a punt de desapargixer
del llenguatge viu, a causa del gran col-lapse de la
cultura popular.

El DCVB? en recull un parell d’exemples:

Bordissot: persona vana i presumida (Palma).

Bordissontenca: figuera Bordissot a Manacor.
Aquest mot ha servit per formar un travallengua que
diu aixf:

Una figuera bordissotenca
;qui la desbordissitencara?
Jo la desbordissotencaré
perqué desbordissotenca

i desbordissotencada esta.

Sa figueralera

de son Bordissot

li rompran s’esquena
amb un bon garrot?!

Tenc un pebre qui em fa peres
un arbarcoquer em fa prunes

i un cirerer aubacos

i llavors una nesplera

que empeltada de murtera

em fa figues bordissots.22

Transcriurem?3 acontinuacié una glosad’en Lloreng
Capella, que al-ludeix a aquesta casta de figues. La
glosa, bellfssima, demostra un coneixementiundomini
perfecte de la rima i ¢l llenguatge. El glosador, envia
una capsa de sabates plena de figues seques a un
familiar que havia emigrat al’Havana. Dinsla capsa hi
posa un paper que deia aixi:
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Aquf descansen es fruits 1 aixo €s tot, amic lector. Com diu el travallengua,
de madd Bordissol blanca i gracies al professor J. Veny, la figa bordissot,
que viu tranquil-la a sa Tanca desbordissontencada estd. Aclaritel seuorigenila seva
i los se va treure pets uis, expansid per totes les comarques de la Mediterrania,
i en ets estdmagos buits sols en resta, a les portes de 1"any 2000, pregar per ala
sa seva substancia hi deixa supervivéncia d’un dels cultius arboris més importants
i aquest fruit, per fer-1o créixer de la nostra illa, que dissortadament, es troba en ver-
I'han de regar d’anisat tiginosa decadéncia.

que no sia batiat
que sia tal com va néixer.
Francesc Canuto Bauga

Notes

1. Joan Veny (Campos, 1932) és catedritic de Filologia Catalana de la Universitat de Barcelona. Es recone gut molt especialment pels seus
treballs sobre lexicologia i dialectologia i estudis de geolingiiistica catalana,

2. De Re Ficaria. Cat. "Bordissols™ i “Paratjals™ a AFFAR, 1. Mallorca: Facultat de Filosofia i Lletres, 1981, pp. 37-46.

3. W. von Wartburg: Franzdsisches Etymologisches Wartebuch, I, 637 a sv Burjazot “dorfbei Valencia.

4. José Maria Madurell Marimon: La Aljaferia Real de Zaragoza. Notas para su historia, “Hispania™ (Madrid), XXI, 1961, 543 doc. 50,
reproduit per Miquel Gual Comarena: Vocabulario del comercio medieval, Tarragona, 1968, p. 317,

5. P.de Bofarull: Coleccién de Documentos Inéditos del Archivo General de la Corona de Aragdn, XX VIII, 108 esmentat per Dice. Aguild
sv per Gual Comarena, op. cit. p. 317,

6. Rosa Ma. Raich i Escursell: L agricultura a Catalunya a través d’un manuscrit del segle XV, Tesi de Tlicenciatura mecanografiada,
Facultat de Geografia i Histdria de la UNiversitat de Barcelona, selembre 1978, p. 48,

7.11, Mallorca, 1974, pag. 158.

8. Com ja va fer notar Wartburg, cf. nota 3.

9. Tot arribant al murcia bujarasol (DCEC, sv) occith bourjassoto, porlugués borjagole, genovés birgessoliy, italid bergiotto i variants.
100 J. Andre: Lexique des termes de botanigue en latin. Paria 1956, p. 136-138.

11. Estelrich, Pedro. La higuera y su cultivo en Mallorca. Palma. Tip. de Bartolomé Rotger 1898,

12. Comunicacié oral de Maria Oliver “De Son Mas™ i Joana Aina Sastre *Molinera” (Llorito) i Joan Julia “De son Ribotet” (Ariany).
13. Aixi ens ho comunica Sebastia Gari “de Son Baugi"”; d'aquesta subvarietat hi ha una figuera a Sa Bastida.

14. Comunicacid oral de Miquel Jorda “Vellana” de Sineu, cita aquesta sub-varietat cultivada a Son Company, possessi6 del veinal terme
de Montuiri.

15. Ribas i Mari, Enric. Aportacid Pitilisa al Diccionari Catala-Valencia-Balear, Eivissa, 1991, (sv figa).

16. Aquesta variant, citada per un sol informador, la recollirem de viva veu al terme de Vilafranca,

17. Segons el DCVB, V, 857, la figa Bordissot blanca és coneguda com figa catalana, perd Estelrich (La Higuera y su cultivo en Espafia,
Apéndix) divque la figacatalanaa Menorca, és la liga Coll de Dama. Per altrabanda, 1 Arxiduc Lluis Salvador, alasevaobra Die Balearen,
Menorca Volum [ pag. 336 cita —entre altres— les tres varietats: Coll de dama, Bordissot Blanca i Catalana,.,

18. Estelrich, Pere. op. cit. p. 27.

19. Comunicacié oral d’ Antoni Lliteres “de son Mari™, cal conflirmar la cita d"aquest vell conrtador,

20, DCVB, volum II, p, 588,

21. Cangoner Popular de Mallorca, volum 11, p. 177, mim. 470.

22. Comunicacid oral de Miguel Nicolau “De Son Ramén®, Sant Joan.

23. Carme Simd. Lloreng Capella Gari, glosador. In Lluc nim. 738, p. 20. Any 1987,

\\
& RESTAURANT
TRA” Sa Torre DE s'AIGO

CAIXA DE BALEARS Carrer Mirador
Sant Joan

C/ de Palma, 16 Sant Joan
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Lherbolari

EL LLEDONER

Ellledoner, Celtis australis, és1arbre tipic dels
jardins de les possessions. Antigament a moltes
possessions se sembrava aquest arbre, ja que pre-
senta un creixement rapid i té una copa amplia.

Es un arbre que pot assolir uns 15 metres
d’altaria. El sistema radial esta ben desenvolupat,
la qual cosa es manifesta amb una copa amplia de
branques principals rectes i un tronc recte de
costra llisa i de color gris.

Tot 1 que la seva silueta és molt facil de reco-
néixer, les fulles, que cauen durant la tardor, estan
disposades en fileres al llarg de la branca. El limb
ésvellutal’enversi aspre al tacte. La fulla serveix
per a ferratge del bestiar.

Les flors, disposades ailldament, tenen el
pedincul més llarg que els peciols d’aquestes. El
fruit és petit, de tipus carnds, rodd, d’l cm de
diametre, de color vermellos a la seva maduresa;
és comestible i els ocells el roben de bon gust. La
floracio sol produir-se per la primavera, i madura
els fruits a finals d’estiu.

Encara que prefereix els sols arenosos i frescs,
€s poc exigent quant al tipus de sdl, ja que accepta
molt facilment els sdls calcaris. Es resistent a la
sequedat i a la calor i, no tant al fred.

La distribucié geogrifica del lledoner se situa
al Mediterrani, Malgratque €s originari del Proxim
Orient, sobretotde laregié persa, estroba localitzat
per tota la zona costanera i, generalment, en
exemplars aillats. Molt important a la zona semi-
seca de la penfnsula, a Mallorca el trobam davant
les cases de possessio o als jardins, on destaca el
bell conjuntde lledoners que trobam a la possessio
de Son Torrella de Santa Maria.

Lafustadel lledoneréscompactaimoltelastica.
S’usa perfabricar petits estrisde fusta, comminecs
d’eines de la foravila i com a combustible. Ac-
tualment, a més de la seva funcié com a valor
paisatgistic als jardins, és util per fixar marges o
per formar bardisses frondoses.

Miguel Company i Guillem Florit
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PREMSA FORANA: EDITORIAL

Dues passes endavant, una endarrera

La Llei d’Espais Naturals (LEN) aprovada
pel Parlament Balear la passada legislatura va
posar fiauna etapa de la nostra historia marcada
per les batalles constants entre el moviment
ecologista i algunes promotores urbanistiques
per preservar o edificar alguns espais naturals
que havien escapat del primer boom de la
construccid. Sa Dragonera, Es Trenc,
5’ Albufera, Sa Canova, Capocorb o Mondragd
son toponims que han quedat per recordar una
Huitacol-lectivaidesordenada, incapagde frenar
el desordre que imposava la logica de les
inversions, mancada d’unes directrius
d’Ordenacié del Territori que harmonitzassin
el creixement i la conservacié del patrimoni
comu.

La Lleid’Espais Naturals no organitzava el
territori de les Balears, no ens permetia saber
QUE podiem fer i ON podrfem fer-ho, perd
almenys delimitava els espais on NO podiem
fer determinades construccions, almanco
preservava una part substancial del nostre
paisatge. Noera laterrade Canaan, perd erauna
passa endavant en la travessa del desert.

Ara, el Parlament Balear, a instincies del
grup PP-UM, hainiciatels tramits per modificar
aquella llei. Els arguments de la majoria s6n
ben valids: el text vigent de la LEN presenta
unes equivocacions, uns errors que s han de
subsanar per no perjudicar interessos legitims.

Seria necessari estar-hi d’acord si els diputats
del PP-UM haguéssin explicat, un per un, els
errors que handetectatala LEN isi justificassin
cadasciin dels retalls que proposen.

No ho han fet, i aix0 ha obert la veda de les
sospites. L’experiéncia ens fa veure interessos
particularment inconfessables darrera cada
quarterada usurpada a la natura, darrera cada
paisatge furtat a les generacions futures. Més
quan el text presentat pel PP-UM ¢€s
particularment impresentable, amb errors que
delaten preses i amb uns mapes indesxifrables
que fan impossible el debat. En alguns casos,
els retalls son tan grans que just els explica la
demagogia o la venjanga.

Sila LEN ha de reformar-se és necessari el
consens. La Ordenacio del Territori no pot ser
moneda de canvi, no pot estar en mans de
transfugues nipot ser imposada per les majories.
No podem malbaratar els mapes cada quatre
anys en funcid dels resultats electorals. La
seguretat juridica demana estabilitat.

Després de nou anys d’autonomia encara no
tenim aprovades unes Directrius d’Ordenacio
del Territori previstes a la Llei. El present i el
futur soén plens d’incertesa. Terra i ciutadans
cohabiten sense cap llei que els empari. Mai no
sabem que passard demi. La LEN va ser una
passa endavant. Ara no hauriem de tornar a
Egipte.

MANIFESTACIO
en defensa de la Llei d’espais naturals

El dijous dia 26 de novembre
a les 20 h
a la placa d’'Espanya de Palma

Plataforma en Defensa de la Llei d’Espais Naturals
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EXCURSIO

R

Andrem al ...

Puic Tomir (1.102 m)
(Dilluns 12 d'octubre)

Vint-i-tres excursionistes poguérem gaudir de la mera-
vellosa vista que ens brinda el cim del Tomir. A més, virem
poder assistir a un espectacle afegit: una tempesia d'aigua,
trons i llamps damunt Pollenga, que poguérem veure de molt
aprop, perd forabanyar-nos. Comencarem I'excursid devora
les cases de Menut, i pujarem al puig per la banda sud-oest,
davallarem per 'altrabandai férem tota la voltaala falda de
la cara nord-est. Una excursid, en definitiva que tois els
assistents recordaran per motius ben diferents.

Anirem a ...

L ErmiTA DE BETLEM
(Diumenge 15 de novembre)

Visitarem aquest lloc singular de la serrad’ Arté, i podem
observar sobretot fins a aquin punt aquest sector ha estat
castigat per les flames. De toles maneres, I'itinerari €s
entretingut, i les vistes formidables.

Partirem, com sempre, de davant el Centre ales 8.30 h
del mati.

OCB - Sant Joan, Seccid Excursionista

PLANXA | PINTURA

ﬁa//é/ %ﬂi %p&:

C/ Solanda, 31.

Tel.: 52 65 35 Sant Joan

Llanterner
i pintor

&

JAUME SASTRE BAUZA
Carrer de Petra, 9

Tel.: 52 65 36 / 52 63 33
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SANT JOAN 3 - CA SA MISS-JOTUL 4 BUGER 2 - SANT JOAN 1
Golejadors:  Emnest 1 Golejadors:  Nino 1
Mascaré 2
Temps de poseessié: la. part 13' 05"
Temps de poseessié: la. part 10" 20" 2a. part 13' 48"
2a. part 9" 30" Total: 26'53"
Total: 19 50"
Regularitat:
Regularitat: Ernest 3
Mart{ 3 Tomeu Nicolau 2
Mascaré 2 Nino 1

Biel Company (Mena) 1

BUGER 0 - SANT JOAN 3

Golejadors:  Mascard 3

Temps de poseessié:  la. part 14" 33" Golejadors: Mascard 5

2a. pant 11' 51"
Total: 26'24" Regularitat: Miquel Gaya 6
Ernest 6
Regularitat:
Mascard 3
Ernest 2

Tomeu Pastor 1

La biblioteca piiblica estd oberta de dilluns a dijous, de les 18 a les
20 h, iels dissabtes, de les 10.30 a les 12.30 h. Estan a disposici6é més
de 6.000 titols de totes castes (literatura, historia, enciclopédies,
diccionaris, medicina, agricultura, esports, llibres infantils i
juvenils...), a més d’un bon nombre derevistes. Tot és alld perque tu
ho empris i ja ho saps:

INE A LA BIBLLIOTECA

Algunes de les darreres adquisicions han estat:
— SUREDA BLANES, J.: Mallorca i la tradicié técnica.
— INESE: Turisme i medi ambient a les illes Balears.
— MoreyY, Bruno / SEGURA, Miquel: El darrer canonge.
— LLOMPART, Josep M.: Paisos catalans? i altres reflexions.
~— GINARD, David: La resisténcia antifranquista a Mallorca (1939-1948).
— JoaN 1 Mart, B.: El progrés detonant de la substitucié lingiiistica?
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Sant Joan €s un poble que viu esportivament, Tenimuna  sigui més generds. Seria una bona mostrade lamagnanimitat
pista de tennis, una piscina, un camp de futbol, una pista  que els guanyadors han de sentir envers els derrotats,
polisportiva (quan no hi ha cotxets de xocs)... i dues pistes de

petanca. Qualsevol pensaria que la petanca és |'esport rei s ok ok
d’aquest poble. Perd mo. Precisament perqué el piblic no
acudia massivament a la pista antiga que hi ha devora el Pes La Festa del Botifarré és morta, visca la Torrada. La

dels Porcs, I'Associacié de la Tercera Edat, amb tots els  respostaaladesapariciddel’antiga Festaha estatcontundent.
permisos pertinents i amb el suport del regidor de Festes i Se n’ha organitzat una de nova seguint el sistema que va
Esports, n’ha feta una de nova damunt I'asfalt de la pista  donar tan bons resuliats a la festa de I’Estiu, de fer trui a totes
polisportiva, a la plaga de la Constitucid. Ells diuen, tots  les places on hi ha bars, i s’han canviat aspectes negatius de
virtuosos, que aquesta nova pista I’ h:m pagada de la seva laFesta:s’ha pamaldcldmmenga al dissabteis han supnm:l
butxaca, perd, i els : les wanques i, per
doblers que es varen tant, també la venda
gastar per fer la pista £¥ d’entrades. Esper
antiga,aquis’hande * I que aquesta primera
retreure? Mirau si * edicié hagi estat un
sO6n poc previsors ' i
que, poc abans d’a-

vorrir i de trobar mil » es fes amb men-
defectes a la wvella, talitat empresarial.
tenien un projecteper B Ja que els organit-

zadors no cercaran
¢ I'Ajuntament per
7 partir-se els be-
neficis, que no el
cerquin tampoc si
les coses van mal

millorar-1a, i enter- -
rar-hi mésdoblers. Ja
s¢ sap que cls vells
sén encaradissos
comels infants. [esti
bé, sempre que aixd
no obligui a tudar . dades. Ara, la pre-
doblers piiblics 0 a « sentacid formal no
inutilitzar instal- Iacmns quc fan falta per a al:.res activitats, ha pogmesser més desastrosa. El programa esté ple de faltes
El batle, com a responsable dltim, hauria d’aprendre de dir  d'onografia. N'hiha tantes i tan greus (; qui, per exemple, no
que no davant pretensions d’aquest tipus, per molt que  sap com s'escriu “café” i el seu derivat “cafeter”?) que la
vénguin dels socis que I’enfilaren al carrec que ara ocupa.  simple ignorancia no sembla prou explicacid. §’hi reconeix
I'estil d’alres programes recents i la mi de gent, en aguest
ek cas amagada darrere els organitzadors formals, que no 1€ cap
escriipol de fer servir I'ortografia com a cavall de batalla.
Al Ple del mes doctubre es va repetir un episodi que  Tota una mostra d’amor a la llengua, sens dubte.
comengaa ser habitual: un enfrontament entre el batle i el seu

G

predecessor. A 1'hora de votar un punt de 1’ordre del dia, el skesksk
Sr. Mesquida, portaveu del grup PP-UM, volia raonar el seu
vot,iel Sr. Mora, el batle, li va llevar la paraula d’'una manera Trescar de nit pels carrers de Sant Joan és com una

brusca i contundent: “Joan, si vols explicar el motiusdelteu  carrera d’obstacles. Hi ha grues gegants, material de
vol, vine a les comissions, que no hi véns mai. Elsquivenim  construccid, cotxes abandonats, maquines agricoles. Tot
a les comissions feim unes quantes hores de feina pertenir-  plegat, amb 1’ajuda de la il-luminacié deficient, un perill per
ho aclarit i acabar el Ple d'hora, i llavors tu mos véns a  als vehicles i els vianants. Governar no és només fer festes
enrrollar”. Trob que en Mesquida té tot el dret del m6n a i autoritzar ridicules pistes de petanca per a exhibicionistes
explicar el seu vot el dia del Ple. Les comissions sén aporta  folls. Governar es pegar qualque cop damunt la taula i
tancada, i als plens hi assisteix piiblic. El batle no és quiper  defensar I'interés piblic: avisar, sancionar, llogar un camid
impedir a un regidor que expressi en public les seves idees.  per carregar objectes que fan nosa a la via piiblica i després
El que si que pot fer és posar condicions, perd sempre abans  passar la factura al propietari. Només per entendre’ns.

de comengar la sessid, i les mateixes per a wothom, La millor

solucid és que en Mesguida compleixi amb les seves

obligacions de regidor, i vagi a les comissions, i que el batle Joan Bauga
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ENCREUAT

7 8 9 10 HORITZONTALS.- 1- atsoc’S.
Mamifer rosegador semblant a la rata

. perd fora coa. De qualitat més que
acceptable. 2- Relatiu o pertanyenta lart
d’obtenir permitji de lallumi substancies
quimiques imaiges optiques permanents
sobre superficies convenientment
. preparades. 3- flom ed adoR. Génere de
plantes perennes arborescents de la

3 familia de les lilidcies. 4- Faci homogeni,
regular, igual. 5- Unitat femenina. Fora
6 vocals, pispa, afaita, desposseeix. co’l ed

allemaf al.. 6- seicitoneleT. Substancia
produida per les abelles per fabricar les
bresques. Matricula d'una ciutat gallega.
7- Que es pot acreditar de bo. 8- De
paraula. Fora la primera lletra, una illa
mediterrinia. 9- Orienten, encaminen,

10 . condueixen. 10- El primer de cada coll.
No dic paraula. Sant abreviat.

Verticals: 1- F. No es pot dividir si el volem sencer. Composici6 lirica. 2- Els qui hi van lliurement. 3-
Mil quilos. Taverna. 4- Faci caure, Diarrea. 5- Argent. Faig dsd’un enginy mecanic per atura el vehicle.
tnegrA. 6- Linia regular. Construccié. Article. 7- Digerir. El mes que fa quatre. 8- Peca de consumir un
cigarret amb el métode classic. La llei romana. 9- Velocipedes. 10- La tercera definici6 del niimero cinc
horitzontal, perd a sen endret. Cocou. Mamifer remugador de la familia dels cérvids.

Solucions al mes anterior;

Horitzontals: 1- Bic, Mou, 2- adoP, Cana. 3- Repis, Artis. 4- Assisteix. 5- asU. (H)ams. 6- Ir. Na. 7- CBE, Ase. 8- Pallassos.
9- diseL, IITIL. 10- Anis, Sana. 11- MAN, ouM.

Verticals: 1- Bar, 6aM. 2- Idea, Pina. 3- Copsa, Casin. 4- Possibles. 5- Siurell. 6- S, A. 7- Atanasi. 8- Cremassin. 9- Mauis,
EOIAU. 10- ¢nix. Sino. 11- UAS, iaM.

Joan Sastre Joan

SUBSCRIPCIO PER UN ANY, 2.500 ptes

I O T B s T s e e R R RS R
GBI oo mminmmieins b SR R e LIPS cosnnenns s s

i 110 o] o R —— R N RS T R IS comamasi s inni s RSB RNFRA
Banc 0 CaiXa: ...ooooeeeiiiiiiieeeeeee e OfiCiNa ooveeeee e

Feu arribar aquasta butlleta a qualsevol firma
membre de I'equip de redaccid o enviau-la a:

MEL | SUCRE Sant Joan, Ramon Liull, 26
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AGENDA - NOVEMBRE Helingdln

Horari de misses
19.30 h (dies feiners)

Natalicis 10.30 h i 19.30 h (dies festius)
VaﬂCS‘ia Mal'lﬁo PDCG\"I {29'IX‘1992} Cunsola{ju}: 'lﬁ_?_,g h
Francisca Laura Font Bonet (14-X-1992)
Joan Company Roig (23-X-1992) Telefons d'interes
< Bombers: 55 00 8D
Defuncions Centre Sanitari: 52 63 11
Jerdnia Font Verd (30-1-1911 / 13-X-1992) GESA: 5541 11
Miquel Bauza Caimari (23-IV-1913 7 16-X-1992) Ajuntament; 52 60 03
Apotecaria: 52 62 52
Noces Consell Insular; 17 35 00
- Govemn Balear: 46 34 50
i e Centre Meteoroldgic: 26 46 10
ﬂPUIEfarles de guardia Guardia Civil: 56 00 27
Diumenges » OCB: 7232 99
Dia 1: Montuiri SIAC: 900 321 321
Dia 8: Petra PAC (Vilafranca): 56 05 50
Dia 15: Porreres
Dia 22; Sant Joan El temps
Dia 29: Vilafranca Pluviometria G. Company
" Octubre dia 2 0,7
Benzineres dia 3 3.2
De dia i de nit: dia 4 1,2
Febrer (Manacor, cra. de Felanitx) dia 7 0,7
Diumenges: dia 8 10,5
Vifias (Manacor, cra. d'Artd) dia 9 6.5
Febrer (Manacor, cra. de Felanitx) dia 11 4.2
Marratxf (Inca, cra. de Palma) dia 13 9.0
Estelrich (Can Picafort, cra. d'Artd) dia 14 6,2
El Molinar (Palma, Ramonell Boix) dia 17 0,9
Febrer (Sant Joan, cra. de Manacor. Diumenges matl) dia 18 30
i i dia 20 3,9
Festivitats del mes dia 22 0,9
Dia 1: Tots Sants
Dia 2: Dia dels Difunts Total agost so0.i
Dia 4: Sant Carles Borromeu Total acumulat 400.5
Dia 15; Sant Alben
Dia 21: Prescntacid de 1a Mare de Déu La lluna
Dia22:  Crist Rei Nova de dia 1 a dia 2.
Dia 25: Santa Caterina Creixent de dia 3 a dia 10.
Dia26:  Sant Amador Plena de dia 11 a dia 17.
Dia 30:  Sant Andreu Minvant de dia 18 a dia 24.

g ; Nova de dia 25 a dia 30.
Horari d’autobis

Sant Joan-Palma-Sant Joan: 7.45 h; 10 hi13.35 h;  Previsio del temps

17.05 h; 18.15 h; 20.05h (dies feiners). Elnovembre refrescara definitivament, perd dintre
Sant Joan-Palma-Sant Joan: 8.30 h; 9.50 h;18.30 h;  ¢] que és normal. Les precipitacions seran escasses,
20.05 h (dies festius). perd fregiients, sobretot la segona setmana del mes. A

; 2 § g finals de mes fara un vent fort i freqlient.
Horari d’assiténcia médica

Centre sanitari: 10.30 h - 13.00 h (de dilluns a Agenda esp(jrtiva

divendres). Futbol 3a. regional
PAC: resta d'hores. Sant Joan - Ariany (8-XI-92)

- & 2 Constancia - Sant Joan (22-X1-92)
Horari de farmacia Sant Joan - Campanet (29-X1-92)
Estin: Del1l0hal1330h Mariense -Sant Joan (13-X1-92)

Del8ha2lh Port de Pollenga - Sant Joan (1-XI-92)
Hivern: De10ha13.30h Sant Joan - Anany (8-XI1-92)
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